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Wir machen

Mach mit!

Bei Zott ist der Genuss zu Hause!

Die Genuss-Molkerei Zott ist ein seit 90 Jahren ein 
Inhaber geführtes deutsches Traditionsunternehmen, 
das eine Vielzahl von bekannten Joghurt-, Dessert- 
und Käse spezialitäten herstellt und in mehr als  
75 Länder weltweit liefert. Mit einem Netto-Konzern-
umsatz von rund 950 Mio. €, einer Milchverarbeitung 
von ca. 977 Mio. Liter und 2.100 Mitarbeitern gehört 
Zott zu den führenden Molkereien Europas.

Als große, internationale Familie arbeiten die Zott- 
Mitarbeiter gemeinsam daran, die Position auf den 
inter nationalen Märkten weiter auszubauen und die 
Zukunft als selbständiges Familienunternehmen zu 
sichern. 

Jeder einzelne Mitarbeiter, ob Auszubildender, Student, 
Praktikant, Young oder Senior Professional, hat bei 
Zott die Möglichkeit, seine Ideen und indivi duellen 
Fähig keiten sowie seine Leidenschaft für Milch in unsere 
Produktvielfalt einzubringen. 

ZOTT- 
AUSBILDUNGS- 
BERUFE

Leidenschaft für Milch,  
höchste Ansprüche an Qualität und 

Sicherheit sowie Konsequenz in 
Werten, Kultur und Verantwortung 

spornen uns als Zott-Familie  
Tag für Tag an, emotionale  

Genusserlebnisse für unsere  
Kunden weltweit zu kreieren.

«

»

Zott SE & Co. KG 
Dr.-Steichele-Str. 4 
86690 Mertingen 
Tel. 09078 801 - 606 
www.zott-dairy.com 
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Alles über die Ausbildung in der 
Unternehmensgruppe Zott findest  
Du auf unserer Karriereseite: 

www.zott-dairy.com/de/karriere

Noch Fragen?

Ausbildung  
bei Zott ist top 
und darauf sind 
wir und unsere 
Azubis stolz!

Auszubildung zum  
Milchtechnologen (m/w)  
Spezialist für den Milchverarbeitungsprozess. Standort: Mertingen, Günzburg

Das Berufsbild

Als Milchtechnologe (m/w) steuerst und überwachst 
Du die Anlieferung von Rohmilch. Du entnimmst 
Proben, um die Qualität zu bestimmen und sicherzu-
stellen. Du bist ferner für die Lagerung von Rohmilch 
und die Verarbeitung dieser zu Butter, Käse, Joghurt, 
Pudding und weiteren Milcherzeugnissen zuständig. 
Um den hohen Hygienestandards und der Qualitäts-
ansprüchen der Kunden gerecht zu werden, kennst 
sich der Milchtechnologe bestens mit den Sicher-
heitsvorschriften und Reinigungstechniken der 
Anlagen, dem Lebensmittelrecht sowie Umweltschutz 
aus. Da die Milch zu einem schnell verderblichen 
Rohstoff gehört, arbeiten die Milchtechnologen im 
Schichtdienst – auch an Wochenenden und Feiertagen.

Deine Ausbildung

Die Ausbildung ist auf 3 Jahre ausgerichtet. Der 
wesentliche fachpraktische Teil der Ausbildung findet 
im Ausbildungsbetrieb in den relevanten Produk-
tions bereichen statt. In der überbetrieblichen Aus- 
 bildung an der LVFZ Triesdorf wird die betriebliche 
Ausbildung ergänzt. Die fachtheoretische Ausbil-
dung wird durch den Berufsschulunterricht begleitet, 
der in mehrwöchigem Blockunterricht an der 
Berufsfachschule III in Kempten durchgeführt wird. 

Dein Aufgabengebiet

  Kennenlernen der Rohmilch mit ihren Eigenschaften 
sowie der Be- und Verarbeitungsmöglichkeiten 

  Steuerung und Überwachung der Rohmilchanlieferung
  Durchführung chemischer, physikalischer und 

 mikrobiologischer Untersuchungen
  Auswertung und Beurteilung von Untersuchungs-

ergebnissen
  Anwendung unterschiedlicher Rezepturen bei   

der Herstellung
  Überwachung von Parametern und Steuerung  

der Produktionsanlagen
  Einhaltung von Vorgaben zum Umweltschutz,  

Qualitäts- und Arbeitssicherheit sowie der Hygiene-
vorschriften

Dein Profil

  Guter mittlerer Schulabschluss
  Interesse an Naturwissenschaften, insbesondere 

Biologie, Chemie, Physik
  Gültiges Gesundheitszeugnis
  Spaß an sorgfältigem und genauem Arbeiten
  Selbständigkeit, Verantwortungsbewusstsein, 

Einsatzbereitschaft und Teamgeist

Schnupperpraktikum

Du interessierst Dich für eine Ausbildung zum 
Milchtechnologen (m/w), bist aber noch nicht 
sicher, ob es der richtige Beruf für Dich ist?  
Mit einem Schnupperpraktikum kannst Du den 
Beruf begreifbar machen und Dich in der Praxis 
ausprobieren.

So kannst Du Dich bewerben 

Deine vollständigen Bewerbungsunterlagen, d.h. 
Anschreiben, Lebenslauf mit Lichtbild, die drei 
aktuellsten Schulzeugnisse und Praktikumsnachwei-
se sendest Du bitte per Post, per E-Mail oder über 
unser Internetformular an:
  
Zott SE & Co. KG 
Dr.-Steichele-Str. 4  
86690 Mertingen 

E-Mail:  karriere@zott.de
Telefon:  09078 801-606  
Internet: www.zott-dairy.com 
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